TABLAS
COMBINADAS

12 PIEZAS: $500
16 PIEZAS: $ 6 4 0
24 PIEZAS: $ 9 6 0
36 PIEZAS: $ 1400

TABLAS

TABLAS

COMBINADAS ' VEGGIES

PREMIUM

38 PIEZAS:$ 1780
52 PIEZAS:$2390
80 PIEZAS $3600

ROLLS | 8PIEZAS:$395

Phila: Salmén fresco y Queso Phila

New York: Salmon fresco y Palta

California: Kanikama, Palta y Queso Phila

Teman: Salmoén fresco, Ricula y Queso Phila

Salmon Skin: Piel de Salmén caramelizada, Zanahoria

y Cibulette

Bintang: Salmon fresco, Mango y Queso Phila

New York Phila: Salmén fresco, Palta y Queso Phila

Sekai: Langostino, Palta, Ciboulette y Queso Phila

Vegetarian: Ricula, Morrén Amarillo, Zanahoria y

Ciboulette

Misushi: Salmén fresco, Frutilla, Mango, Ricula

y Queso Phila

Punta Del Este Vegetarian: Mango, Frutilla, Racula,

Nueces y Queso Phila

Lombok: Salmén ahumado, Mango, Ciboulette

y Queso Phila

Tuna: Atin rojo, Palta y Queso Phila

Hawaii: Salmon fresco, Mango y Ciboulette

Sumbawa: Salmén fresco, Zanahoria, Morron Amarillo,

Ciboulette y Queso Phila

HOT ROLLS

10 PIEZAS:$4 40

Hot Phila: Salmon fresco y Queso Philadelphia
Hot Caramelizado: Salmén fresco, Queso Philay

Cebolla caramelizada

Hot Tuna: Atln Rojo y Queso Philadelphia
Hot Shrimp: Langostinos y Queso Philadelphia

T6 PIEZAS: $470
24 PIEZAS: $700

GEISHAS

4 PIEZAS:$340

Geisha Mango:
Salmén, Racula,
Mango y Queso Phila
Geisha Ny:

Salmén, Palta,

Ricula

NIGIRI

4 PIEZAS:$ 320

Salmén fresco.
Salmén ahumado.
Langostino.

Atln rojo

Salmaén skin
Premium

SASHIMI

4 PIEZAS:$320
Sashimi Salmén fresco
Sashimi Atdn rojo
Sashimi Black

\
A

8 PIEZAS: $ 440

ESPECIALES

Keramas: Langostinos tempura, zést de limay rdcula coronado con salman fresco, salsa

huancaina, criolla peruanay sriracha.

Gili: Langostino tempura, Mostaza, Cibulette y Queso Phila envuelto en Salmén ahumado
Green Bowl: Zanahoria, Rucula, zest de Limay Jengibre envuelto en laminas de Palta

Nias: Langostino Tempura, Atin con salsa picante, envuelto en Palta

Macas: Salmén Fresco, Palta, crocantes de Tempura con salsas de Wasabi, Teriyaki y Picante

Mentawai: Salmaén fresco y Phila envuelto en Palta

Hollow Trees: Langostinos tempura, Palta, Philay Ciboulette, coronado con Salmén

sellado, Salsa tartara y Cilantro

Uluwatu: Salmén cocido, Queso de cabra, Miel y Ricula coronado con Pera caramelizada
Red Blaf: Palta, Queso Phila y Ricula coronado con Atln rojo y chispas de Ciboulette
Padang Padang: Palta, Ricula, Tomates secos y Queso Phila envuelto en jamén crudo

Geen Bush: Salmon fresco, Queso de Cabra y Cebolla caramelizada envuelto en Ricula

Takayama: Semillas tostadas de zapallo, girasol, kale, hongos frescos y pasas,
coronado con mayo de zanahoria

Kandui: Hongos panko, palta coronado con pera caramelizada

Ubud: Salmén, espinaca, semillas tostadas, pasas de uva coronado con mayo de zanahoria

MAKIS | 9PiEzAs: $395

Heiwa: Salmoén fresco, Palta y Queso Phila

Misushi Maki: Salman fresco, Frutilla, Mango, Ricula

y Queso Phila

Miru: Langostinos, Palta y Rucula

Takusan: Salmén ahumado, Mango, Ciboulette y Queso Phila

Red Tuna: At(in Rojo, Palta, Ricula y Jengibre

Salmon Skin: Piel de Salmén caramelizada, Zanahoria y Cibulette

Vegetarian: Mango, Ricula, Paltay Queso Phila

TIRADITOS | 8 PIEZAS: $4 30

Pesca blanca: laminas de pescado fresco, jugo de lima, cilantro, cebolla colorada,
chips de maiz, y salsa sriracha )sujeto a estacion

Salmén: Laminas de salmon fresco jugo de pomelo, ciboulette, cebolla colorada
con salsa de aji amarillo

Pulpo: pulpo sellado sobre papa dorada con salsa de alioli asado, salsa tandoori
con perejil crespo frescoy crocantes boniatos

N

ROLLS FUSSION NIKKEI & pjEzas:$ 4 40

Chicama: At(n rebozado en tandooriy zanahoria, coronado con guacamole, chips
de boniato y salsa de aji amarillo.

Caballeros: Pulpo sellado, aji, panko, cebolla fresca y palta, coronado con laminas
de pulpo, crema de paltay salsa sriracha.

Seforitas: Pulpo sellado, palta, zanahoria y ciboulette coronado con pulpo grillado,
salsa alioli y tandoori.

Lobitos: Salmon ahumado rebozado en pankg, queso de hierbas y ricula, coronado
con mango caramelizado y salsa de maracuya.

Cabo blanco: Salmdn fresco, palta, cebolla colorada envuelto en masa tamago,
coronado con mayonesa de alcaparras, crocantes de maiz y salsa teriyaki.

Vegano: Calabaza crispy, morrén asado, repollo colorado y pate de brécoli,

coronado con espinaca, chips de boniato y crema de palta.

TEMAKIS ‘ 1 PIEZA:$290

La Casa: Salmén fresco, Ricula, Mango y Queso Phila
Vegetarian: Mango, Zanahoria, Ciboulette y Ricula
Phila: Salmén y Queso Philadelphia

New York Phila: Salmén fresco, Paltay Queso Phila
Tempura: Langostino tempura, Palta, Cibulette y Phila

ENTRADAS

Arrolladitos Verdura o caprese x 6 unidades $250
Langostinos Tempura x 6 unidades $260
Empanadita de salmon x 2 unidades $170

Hot balls x 6 unidades « Salmén, puerroy pastade mani $ 330

Wakame balls x 6 unidades « Salmén, cebollayalgas $ 330
Wakame

Rabas Aros de calamar tempura $370

Miniaturas de pescado $370

SANDWICHES $250

ULUS: Salmén ahumado, manzana verde, queso crema con ciboulette, ricula
y aceite de oliva.
BINGIN: Atln, morrén, cebolla, ajo, zanahoria, mayonesa, ricula y tomate.

SANUR: Jamon crudo, aceite de oliva, rocula, queso crema y alcaparras.



